Les croquetes
de sempre ee®

Tempura de verdures
amb romesco @®
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ostins cruixents Mini-croquetes “Cubi-Ru BRIE”amb
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Calamars a andalusa e M%lsclos de roca Tallarines (petxines)
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Brots siIveses amb Burrata amb tomaquet madur . . S _ p . z
. op rostit amb cremos
formatge de cabra ee i pesto de festucs ® Focaccia d’anxoves @@ Calamarsons a la planxa Zamburifias” amb pernil deppatata

“Soldaditos” de
bacalla ee

Risotto de cepsii
parmesa ®
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“Burrito” de salmé Guacamole fet “Bocaditos” de carbassé i Torrada de formatge de cabra  Canel6 de maté amb nous Canel6 de vedellaambbolets  Qus “trencats” amb Ous “trencats” amb
i guacamole ®® al moment formatge de cabra ®® amb compota de tomaquet @@ i espinacs 0@ i beixamel de foie @® gambes al “ajillo” patates, pernil i oli de tofona
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“Burrito” de pollastre Stper Nachos e Mini-Burguers /életes de pollastre Tires de pollastre Burguer please! ®® “Hot- dog” ® Panet Ristic ® Coca de Folgueroles o®®

Tex Mex ® “La Monumental” eee®
- Preparem tapes per a emportar, tenim menUs per grups, organitzem convits i celebracions especials, demana’ns informacié. ) ~olimen & «rrumssecs (@) =uier Per altres ingredients al-Iérgens, demaneu informaci al servei.
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